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1. Obecna ustanoveni

Tento Provozni fad je vydan pro $kolni jidelnu (dale je SJ) Mateiské $koly Bykev, ptispévkova
organizace. Vychazi z ustanoveni zdkona ¢. 561/2004 Sb. o predskolnim, zakladnim, stfednim,
vysSim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zédkon), vyhlasky 137/2004 Sb., nat. ES 852/2004.
Ve vyrobnich a ostatnich prostorach kuchyné¢ musi zaméstnanci dodrzovat stanovené postupy pro
uvadéni pokrmt do ob¢hu, piedpisy a pokyny k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
navody k obsluze a udrzb¢ vyrobnich a pracovnich prosttedki a zatizeni.

Konat ¢innost ve stravovacich sluzbdch mohou pouze zaméstnanci, kteti spliuji predpoklady

zdravotni zpiisobilosti a maji potfebné znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi.

2. Zakladni udaje

Adresa SJ: Bykev 162, 276 01 Bykev
Kapacita stravnika: 50

Vedouci skolni jidelny: Lucie Pomlenyiova

Hlavni kucharka: Lucie Pomlenyiova

C. uétu pro platbu stravného: 131-1069310247/0100



3. Financ¢ni normativ a zpisob hrazeni stravného

CENY JEDNOTLIVYCH JIDEL V MS — DETI 3-6 LET

dopoledni presnidavka 13,-
obéd 35,-
odpoledni svacina 13,-
celkem za cely den 61,-

MESICNI ZALOHA NA STRAVU — DETI 3-6 LET 1220,-

CENY JEDNOTLIVYCH JIDEL V MS - DETI 7 LET

dopoledni presnidavka 13,-
obed 35,-
odpoledni svacina 13,-
celkem za cely den 61,-
MESICN{ ZALOHA NA STRAVU - DETI 7 LET 1220,-

STRAVOVANI ZAMESTNANCU

Obed 90,-
celkem 90,-
MESICNI ZALOHA 1800, -

STRAVOVANI CIZICH STRAVNIKU (odbér obédi do jidlonosi¢i)

Obed 90,-
celkem 90,-
MESICNI ZALOHA 1800, -

Ve Skolni jidelné je nastaven zalohovy zplsob stravného. Kazdému ditéti je pfidélen variabilni
symbol, ktery je tfeba uvést pii zadani platby a do zpravy pro piijemce napsat jméno ditéte.
Zalohova platba se plati bezhotovostnim pfevodem na uéet SJ a je splatna k 15. dni v mésici na
nasledujici mésic. Finanéni ¢astka za neodebranou stravu se prevadi do nasledujiciho mésice a
vyuctovava se 1x do roka —na konci Skolniho roku. Po telefonické dohod€ je mozné sdélit aktualni

stav uctu. V hotovosti mlize byt uhrazena platba vyjimecné pouze tehdy, kdy nedoslo k béznému



pravidelnému pievodu penéz na ucet SJ. Zamé&stnanec ma narok odebrat ob&d, jakmile odpracuje

na pracovisti alespon 3 hodiny.

Zalohovy systém stravného je nastaven i u cizich stravnikd. Kazdému stravnikovi je ptidélen

variabilni symbol, ktery je tieba uvést pii zadani platby a do zpravy pro pfijemce napsat jméno

stravnika. Zalohovéa platba se plati bezhotovostnim pfevodem na tget SJ nebo v hotovosti

v feditelné Skoly a je splatna k 15. dni v mésici na nasledujici mésic. Financni Castka za

neodebranou stravu se prevadi do nasledujiciho mésice a vyuctovava se 2x do roka — v lednu za

J 4

obdobi zafi az prosinec, a v zafi za obdobi leden aZ srpen.

Voli se dodavatelé s kvalitnimi surovinami s pfijatelnymi cenami zboZi.

4. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki a jejich osobni hygiena

pied nastupem do zaméstnani se musi vSichni pracovnici kuchyné podrobit vstupni
zdravotni prohlidce

zameéstnanci jsou povinni hlésit oSetiujicimu Iékaii kazdou zménu zdravotniho stavu, ktera
by mohla mit za nésledek kontaminaci vyrobkt

pracovnici nesmi mit pti praci v kuchyni zadné ozdoby rukou (prsten, ndramky), nehty musi
byt zasttizené a nenalakované

je nutné pecovat o télesnou Cistotu a pfed zapocetim vlastni prace, pii prechodu z necisté
prace na Cistou (napf. tklid, hruba ptiprava, vydej jidla), po pouziti WC, po manipulaci S
odpadem pii kazdém znecisténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného
myciho (ptip. desinfekéniho) prosttedku

je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostfedky, zejména pracovni odév, pracovni obuv
a pokryvku hlavy pti vyrob¢ potravin 1 vydeji, pracovni odév musi byt udrzovan v cCistote
a podle potfeby ménén v priibéhu smény, pted pouzitim toalety je nutné pracovni odév
odlozit a po peclivém umyti rukou opét obléci, prani pracovniho odévu je feSeno piimo
v matetské skole

nelze opoustét objekt skolni kuchyné v pribéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v
pracovni obuvi

v pribéhu prace na pracovisti nesmi pracovnik provadét toaletni a kosmetické upravy
zevnéjsku

plati zékaz kouteni a zékaz vstupu cizich osob na pracovisté



ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i obcanského odévu na misto k tomu

vyClenéné, ukladani pracovniho odévu a obéanského odévu oddélené

5. Provozovatel je povinen zajistit

* aby praci v kuchyni vykonavaly jen osoby zdravotné zptisobilé

* osobni ochranné a pracovni pomicky

* aby poveéteni pracovnici byli sezndmeni s hygienickymi pozadavky prace v kuchyni

* podminky pro osobni hygienu, uloZeni pracovniho a soukromého obleceni

» provadéni technickych uprav, natéri a malovani dle potieby ve vyrobnich a skladovacich

prostorach

* vypracovani sanita¢niho fadu a zajisténi jeho dodrZzovani

6. Povinnosti pracovniki — organizace provozu kuchyné

provozni doba skolni jidelny je od 6.30 —do 15.00 hodin

pracovni doba zaméstnancti kuchyné je od 6.15 hod — 14.45 hodin

odpovédnost za odemykani a zamykani prostor ma hlavni kuchatka/vedouci SJ a
domovnice

manipulaci s finanénimi prostfedky vykonavéa feditelka $koly a vedouci SJ, vybirani
stravného a $kolného, vyplaceni pieplatkil v hotovosti provadi vedouci SJ v feditelng §koly
dbat na sviij zdravotni stav

dodrzovat provozni a sanita¢ni fad a také t&d HACCP na pracovisti

dodrzovat zdsady provozni a osobni hygieny

znat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovani a ptipravu pokrmu
uzivat jen schvélené a ptedepsané technologické a pracovni postupy, vSimat si kvality a
nezévadnosti zpracovavanych potravin

kontrola zaru¢nich lhit potravin

aktivné€ se podilet se na svém odborném a profesnim rozvoji — Skoleni a seminare

prabézné spolupracovat s jinou matetskou skolou na §ifeni dobré praxe



7. Zasady provozni hygieny

nacini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zatizeni, pfepravni obaly a rozvozni
prostfedky musi byt udrzovany v Cistoté a v takovém stavu, aby nedochdzelo k ohrozovani
jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi

uklid vSech pracovist a prostor se provadi pribézné za pouziti mycich, poptipadé
dezinfekénich prostiedkt

sanitarni zatizeni, ale 1 vSechny prostory musi byt udrzovany v ¢istoté a provozuschopném
stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomtcky (toaletni papir, mydlo,
papirové utérky apod.)

denné musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu

predméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti nelze ptechovéavat v objektu Skolni
kuchyné

preventivné je nutno pusobit k zamezeni vyskytu hmyzu a hlodavct a prubézné musi byt
provadéna bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace

do prostor $kolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pfipustit vstup nepovolanych osob,
do skolni jidelny je ptisny zékaz vstupu zvirat

osobni véci, obCansky odév a obuv Ize odkladat pouze v Satné, a to odd€len€ od pracovniho
odévu

zékaz koufeni ve vSech prostorach

pro uklid Ize pouzivat jen takové myci, Cistici a dezinfekcni prostfedky, které jsou urceny
pro potravindistvi, tyto prostfedky jsou uklddany oddélené v cerné kuchyni

myti nadobi se provadi v dostateéné teplé pitné vod¢ s piidavkem myciho prostiedku po

predchozi ocisté od zbytku, bilé nadobi a pfibory se myji v myc¢ce na nadobi

8. Skladovani potravin

Prejimka zboZi se musi provadét po strance kvantitativni a kvalitativni. Za spravnou piejimku nese

zodpovédnost vedouci SJ/hlavni kuchatka, v dobé jeji nepiitomnosti pomocna kuchaika.

Zaméstnanec je povinen zboZi prevazit a smyslové zkontrolovat jeho Cerstvost. Dale zkontroluje

spravnost dodaciho listu a svym podpisem potvrzuje, ze jim prebrané zbozi je v naprostém potradku

vzhledem mnoZstvi i kvalité — neporuSeny obal, Cistota piepravek, datum spotieby, atd. Potraviny

se vybaluji mimo prostor kuchynég, obaly se bezprostfedné likviduji. Skladovanim nesmi dojit k



poskozeni kvality skladovaného zbozi pti dodrzeni skladovacich podminek. V suchém skladu, v
lednicich, v mrazacich jsou umistény teploméry. Teploty jsou kontrolovany. Dle Kodexu
hygienickych pravidel CACA/RCP 39-1993 maji byt skladované syrové potraviny zivocisného
puvodu zchlazené na 1° az 4° C. Ostatni suroviny, které vyzaduji chlazeni, je tieba uchovavat na

nizké teploty, jak dovoluje jakost. Mrazené suroviny, které se ihned nepouziji, je tfeba uchovavat

¢i skladovat pfi teploté -18 °C nebo vyssi.

9. Ptiprava pokrmii

Zelenina a brambory se o€isti v hrubé piipravné zeleniny a do dal$i vyroby se piedava v
omyvatelnych nadobach. Vytloukéni vajec probihd ve vyclenéném useku v kuchyni. Vajecny
obsah je poté do vyroby pfedan v omyvatelnych nadobach. Pfiprava masa probiha v souladu s
technologickymi postupy, rozmrazeni masa probiha v lednici. Maso po umleti musi byt do 3 hodin
tepelné zpracovano. Mlet¢ maso nenechavat pres noc syrové. Noze a pomiicky na zpracovani
syrového masa se pouzivaji jen k tomuto ucelu. Pracovni plochy musi byt Cisté a jsou fadné
oznaceny. Moucné pokrmy se vyrabi ve vyclenéném pracovnim useku kuchyné. Pokrmy, které se
musi naporcovat, jsou krajeny ve vyclenéném tiseku kuchyné. Thned po skonceni upravy se pokrmy
dohfivaji na odpovidajici teplotu. Zeleninové a ovocné salaty se ptipravuji ve vyclenéném useku
kuchyné a hotové jsou uloZzené do chladnicky. Doba a teplota tepelného opracovani by meéla byt
dostatecna k tomu, aby se zajistilo zniCeni nespirdlujicich patogennich mikroorganismii. Dle
Kodexu hygienickych pravidel by tuky ¢i oleje na smazeni nemély byt zahfivany na teplotu

prevysujici 180°C. Teplé pokrmy se uchovavaji v teploté vyssi nez 65 °C.
10. Kvalita pripravovanych pokrmi
Kvalita jidla je hodnocena v podstaté denn¢ okamzitou zpétnou vazbou od déti a zaméstnanct

Skoly.

Pouzité suroviny

Pti pfipraveé pokrmt ve Skolnich jidelnach je zadouci preferovat Cerstvé potraviny, pokud mozno z
lokalnich zdrojii s vyuZzitim sezonniho ovoce a zeleniny. Pfi skladovani a zpracovani potravin
dodrzovat pravni ptedpisy vztahujici se k ochrané vetejného zdravi, v€etné€ napliiovani systému

analyz rizik a stanoveni kritickych kontrolnich bodti (HACCP).



Uplatnéné technologické postupy

Pti ptipravé pokrmi je dilezité zvolit vhodné technologické postupy s vyuzitim modernich
technologii, a to s ohledem na eliminaci epidemiologického rizika a zachovani vyzivové a
smyslové hodnoty potravin a rovnéz se zietelem na vylouceni nezddoucich vlivi technologickych

postupti.

11. Jidelni listek

Pestrost stravy je definovana jako frekvence zastoupeni jednotlivych potravinovych skupin
zkonzumovanych béhem urcitého casového obdobi — v nasem ptipad¢ jednoho mésice. Je velmi
dalezita pro udrzeni optimalniho pfijmu vSech makrozivin i mikrozivin. Pestrost by se méla
projevit ve vSech urovnich podavané stravy, tedy pfedevsim s ohledem na vybér potravin v rdmci

jednotlivych potravinovych skupin.

Vvzivové normy a spotiebni ko$

Spottebni kos stanovuje 10 kategorii potravin a davky, které musi byt kazdy meésic splnény.
Me¢si¢ni primér ma piipustnou toleranci +-25 % s vyjimkou tukt a cukru, u kterych je norma horni
hranici, kterou je mozné snizit. Hranici tolerance miize ptekrocit zelenina, ovoce a lusténiny. K
objektivnosti udaji vykazovanych prostiednictvim spotifebniho koSe je nutné dodrzovat dalsi

pravidla spocivajici ve spravném zadavani zakladnich informaci.

Pii nutriénim hodnoceni jidelni¢ku a kvality je tfeba sledovat

a) spravné zastoupeni makrozivin a mikrozivin, tedy energetickou a biologickou hodnotu stravy,
b) receptury:

- pestrost zatazovanych potravin a odpovidajici vybér surovin s ohledem na jejich slozeni,

- zafazovani regiondlnich receptur, surovin,

- pouZzivani polotovari, tak aby polotovary vysokého stupné zpracovani byly vyuZivany jen ve
vyjimeénych piipadech,

- technologické postupy,

- prizptisobeni rocnimu obdobi (na urovni vstupnich surovin i receptur),

- adaptaci receptur a technologickych postupti pro potieby dietniho stravovani,



c) pokrmy:

- nutriéni vyvazenost (vyvazené zastoupeni zivin — bilkovin, tukti a sacharidt),

- vzhled,

- chut'ové sladéni, k chutové vyvazenosti vyuzivame pievazné bylinek a pfirodniho kotfeni bez
glutamatu a soli,

- spravné zpracovani dietnich pokrmt (v souladu s nastavenym systémem dietniho stravovani),

- napoj — pro dosazeni zadoucich hodnot vitaminu C jsou do jidelnicku zafazovany napoje s
pfidavkem vitaminu C,

- sytost a stravitelnost,

- spravna kombinace jednotlivych pokrm (polévka s hlavnim chodem)

- dodrZovani velikosti porci,

d) vyuziti moderniho vybaveni kuchyné¢ s ohledem na zdravotni nezdvadnost a bezpecnost
potravin,

e) finan¢ni narocnost pripravovanych pokrmi musi byt v souladu s ptilohou ¢. 2 vyhlasky o
Skolnim stravovani,

f) vstiicnost vici potiebam stravnikl s dietnim omezenim.

12. Vydej stravy

Pted nastupem ditéte do matetské Skoly vyplni rodice piihlasku ke Skolnimu stravovani. Je-1i dité
pritomno v mateiské skole v dobé podavani stravy, stravuje se vzdy. Vyjimkou mize byt pouze
prvni den onemocnéni ditéte. V tento den si mize rodi¢ odebrat uvaiené jidlo do vlastniho
jidlonosi¢e v dob¢ od 11.00 do 11.15. V nasledujici dny (po dobu nemoci) jiz toto neni mozné a

nelze vydavat stravu domu. Viz § 4 odst. 9) vyhlasky ¢. 107/2005 o $kolnim stravovani.

Zéavazné Sasy jidla béhem dne v MS

dopoledni svacina: 8.30-9.00
obéd: 11.30-12.00
odpoledni svacina: 14.00 - 14.30

V tyto uvedené ¢asy nejsou zameéstnanci matetské Skoly k dispozici rodicim. A rodice déti zaroven
zadame, aby tyto Casy respektovali a détem dopfali klid a ni¢im nerusenou pohodu na spolec¢né

stolovani.



Ranni pitny rezim je pfipravovan ve Skolni kuchyni, poté jej kuchatka ptipravi do konvicek na
uréené misto ve tfid€. Déti maji moznost vyberu z riznych druhd napoji, z ochucené i Cisté pitné
vody s bylinkami nebo citrusy apod. nebo z riznych druhi ¢ajt, napt. ovocnych ¢i bylinny atd.

Dopoledni svacina je distribuovana do tfidy ze Skolni kuchyné na voziku. K prepravé pokrmi se

pouziva kryta gastronaddoba s ovocem nebo zeleninou, kryty tac s mazanym pecivem dle jidelnicku
a teply napoj v konvicich dle pitného rezimu. Svacinu ptipravi do tfidy kucharka a zaroven také
nachystd odpovidajici pocet kusl stolniho nadobi dle aktualniho poctu déti. Déti se Castecné
obsluhuji samy s pomoci ucitelek, malym détem serviruje jidlo 1 piti kucharka, event. ucitelky nebo
asistent pedagoga. Pouzité nadobi déti vraci zpét na servirovaci stolek. Do $kolni kuchyné pouzité
nadobi odvazi kuchatka, uklizecka po svacing utie stolecky.

Obéd je zajistén ptimo ze Skolni kuchyné. Nejdiive je distribuovana polévka do tfidy Vv tering a
napoj v napojovych konvickach. Polévku a piti détem naléva kuchatka (do pfedem piipravenych
talifa a sklenicek) a to postupné, vzdy u jednoho stolecku. Druhy chod vydava kucharka. Tak jak
déti postupné dojidaji polévku nebo vzdy od jednoho stoleCku si postupné piichdzeji k vydejnimu
voziku a na mélkém talifi si odnéseji druhy chod obéda. Malym détem pomahaji ¢i piimo serviruji
jidlo i piti ucitelky nebo asistent pedagoga. Dé&ti maji moznost ovlivnit velikost své porce a
piiméfenym zpusobem 1 skladbu jidla. Také maji dle chuti moznost pridavku. Déti do jidla
nenutime, ale snazime se je motivovat ke konzumaci zdravych potravin. Nalité piti K obédu maji
déti na stolecku.

Doba vydeje nepiekro¢i 2 hodiny od dohotoveni pokrmu. Pfi vydeji jsou pouzivany vhodné
nastroje pro manipulaci se stravou (vidlice, nabéracky, ochranné rukavice atd.). Vyddvané pokrmy
musi mit teplotu vyssi nez + 65 ° C.

Odpoledni svacina probiha stejnym zplisobem jako svacina dopoledni.

Postup a opatfeni pii vyhlaSeni mimotadné situace

Skola bude muset reagovat na piipadné mimotrddné vyhlaSeni karantény, na pfijatd aktualni
mimotadna opatieni Ministerstva zdravotnictvi, ktera stanovi obecnd omezeni a povinnosti. V
tomto ptipadé¢ pokrmy vydava persondl vcetné Cistych piibort (nutnd spoluprace kucharky a
ucitelky). Déti si samy jidlo a piti nenabiraji a neberou si ani ptibory. DéEti nesmi nosit do matetské

Skoly zadné jidlo.



13.

Pro ucely spInéni pozadavki BOZP a PO jsou zaméstnanci $kolni kuchyné povinni

nepracovat s nozem smerem k télu

odkladat naradi, zejména pouzité noze, vzdy na urcené misto

nadoby s pokrmy (i prazdné) stavét jen do mist, kudy se neprochazi

pfi manipulaci s nddobami s horkym obsahem vzdy pouzivat ochranné latkové rukavice a
dbat zvysené opatrnosti pii chiizi

nasazovat ptidavna zatizeni u kuchynskych roboti jen pfi vypnutém motoru

do masového strojku vtlacovat maso jen dievénou palickou, tlac¢itkem, u natezovych stroji
pouzivat pii obsluze ptisluSného nacini, Spicky salamu odkrajovat ru¢né

zkousky tésta, poptipadé jinych surovin pfipravovanych robotem, pouze po zastaveni stroje
zbyte¢né neodkladat pomicky na vafeni (noZe, vidli€ky, nabéracky...) na pracovni plochy
dbat na to, aby podlahy ve vSech prostorach skolni kuchyné a jidelny byly do sucha vytieny,
bez zbytkli pokrmii a odpadkti

nadoby z divodu bezpetné manipulace nenapliovat tekutinami po okraj; zachéazet s
elektrickymi spotfebici a panvemi (vyklapéni apod.) jen pii vypnuti elektrického proudu;
piesveédcit se vzdy o vysi vody v plasti kotle podle vodoznaku; zabezpecit vypoustéci
kohoutky varnych kotlti proti nahodnému otevieni; dbat na spravnou funkci pojistovacich
ventilli, nezddat pomoc osob fadné nepoucenych a neproskolenych

nepfenaset nadlimitni bfemena, velké nadoby s horkou vodou nebo horkymi pokrmy

dbat zvysené pozornosti pii snimani poklicek a pak z nadob s horkymi pokrmy

zavady na strojich a jiném zatizeni ihned oznamovat vedouci Skolni kuchyné¢, resp. feditelce
Skoly a ta je povinna zabezpecit jejich opravu odborné zpisobilym pracovnikem

plné se soustiedit na praci; pii praci se nerozptylovat a nerusit ostatni pii pracovni ¢innosti
pravidelné kontrolovat lhlitu pouzitelnosti potravin a konzerv

nedotykat se pfi manipulaci s pokrmy nebo poZivatinami pifimo rukama, pokud to neni
podle jejich povahy nezbytné; zaméstnanci musi vZdy pouzivat vhodné nacini a ptibort a
pocinat si ptitom s tzkostlivou ¢istotou

dodrzovat zakaz kladeni bilého nddobi nebo mélkého cerného nddobi naplnéného pokrmem
nebo umytého na podlahu a ponechavat je v neCistém nebo prasném prostiedi, nezakryté
pfi myti nadobi a pfiborti pouzivat dostatecného mnozstvi €isté horké pitné vody; teplota

myci vody min. 40 °C; nepouzivat kovové draténky; voda k poslednimu smyvani ma byt
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horka, aby nddobi samo oschlo a nebylo tieba pouzivat utérek; dezinfekce nadobi se provadi
jenom na zvlastni pokyn organti staitniho odborného dozoru

pii obsluze elektrickych spotiebici, strojii a zafizeni provadét pouze takové ukoly, které
obvykla prace vyzaduje a brat do rukou jen ty ¢asti, které jsou k tomu urceny

nedotykat se vadnych vodi¢li nebo nedostateéné chranénych piivodi ke spotiebi¢im a
strojiim a nevéset na ¢asti elektrické instalace, vypinace a kabely zadné predméty nebo ¢asti
odévu

pii pouziti hornich podlazi kuchyiiskych peci dbat zvySené opatrnosti pii vyndavani
rozpalenych plechii

nemanipulovat za chodu se strojem na brambory, nesahat do otevieného stroje rukou,
Skrabka na brambory musi byt zakryta

jakékoliv zavady ihned ohlasit vedouci Skolni kuchynég, resp. feditelce Skoly, vcetné
mimofadnych udalosti

pii vzniku pracovniho trazu vlastniho nebo spoluzaméstnance, ihned tuto skutecnost
oznamit feditelce Skoly a Graz zapsat do knihy Grazt

vSichni zaméstnanci musi byt pravidelné o téchto pokynech pouceni, feditelka Skoly
provadi pravidelné zapis o tomto proskoleni a seznameni s podpisy vSech zaméstnanct

je tfeba dbat o to, aby stropy, fimsy a topna zafizeni byly zbavovany prachu, podlaha a okna
musi byt peclivé Cistény, okna musi byt opatfeny sitémi proti vnikani hmyzu a ptactva do
pracovnich mistnosti

Vv Kuchyni, jideln¢ a ve skladech nesméji byt uschovavany obéanské $aty a obuv, nesmi se

tam susSit pracovni odévy, pracovni obuv a jiné pfedméty

14. Otevirenost verejnosti a spoluprace se vzdélavaci instituci a dalSimi partnery

Skolni jidelna velice tzce spolupracuje s matefskou Skolou. Ta je samoziejmé piimérenym

zpusobem oteviena vefejnosti, a to v souvislosti se zachovanim bezpec¢nosti déti. Dvakrat ro¢né

spole¢né organizujeme odpoledni akce pro predSkolni déti, rodice a pratelé matetské Skoly. Tyto

akce vyuzivame i k pfilezitostnému seznameni se zdravou vyZzivou, kterou détem podavame.

Rodi¢e maji moznost pfimo ochutnat potraviny, které détem nabizime. Rodicovské vetejnosti

predstavujeme spolecnosti orientujici se na vyrobu a prodej napojl a potravin v segmentu zdraveé

vyZzivy, které jsou nutricné vyvazené a nejsou zdravi rizikové. Vnimame nasi zodpoveédnost vici
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zdravi a détskému predevsim. Radi bychom se do budoucna zapojili do projektu Zdrava skolni

jidelna.

15. Podrobnosti k vykonu prav a povinnosti stravniki a jejich zakonnych zastupci

Stiznosti mohou rodi¢e podavat pisesmnym zptisobem, a to bud’ s vyuzitim emailu piimo feditelce
Skoly nebo vedouci skolni jidelny. Nebo mohou vyuzit schranku matetské skoly a stiznost podat v
papirové form&. Na anonymni stiznost budeme reagovat prostiednictvim informacéni nasténky
Skoly. Rodice obdrzi vyrozuméni do 14 dni. Pfi opakované stiznosti se mohou zakonni zastupcCi
obratit v pfipad¢ nespokojenosti s vyfizenim stiznosti ¢i podnétu na feditelku Skoly, nebo KHS s

podnétem na proSetieni postupu pii vyfizovani stiznosti.

Pravidla chovani a postup v ptipad€ poruSeni téchto pravidel

Ptfedskolni déti vedeme ke vSem béznym spoleCenskym pravidlim, které patii ke kulturnimu
stolovani. Tyto pravidla plati pro vSechny déti a zaméstnance matetské Skoly. Za chovani déti v
souladu s pravidly je zodpovédna ucitelka, ktera détem tyto pravidla opakované ptfipomina a
kontroluje jejich plnéni. V pfipadé€, ze tyto pravidla budou ve tfidé opakované porusovana, bude
feditelka toto nevhodné chovani s ucitelkou konzultovat a obé se spole¢n¢ dohodnou na nasledném
postupu napravy. Pro provozni zaméstnance plati pravidlo, ze nesmi neadekvatné zasahovat do

vychovné vzdélavaciho procesu, musi respektovat formy a metody, které voli pedagog.

16. Podminky zajiSténi bezpefnosti a ochrany zdravi stravniki a jejich ochrany pred
rizikovym chovanim a pred projevy diskriminace, nepratelstvi nebo nasili

Skola bude muset reagovat na piipadné mimorddné vyhlaSeni karantény, na pfijatd aktualni

mimofadna opatfeni Ministerstva zdravotnictvi, ktera stanovi obecna omezeni a povinnosti.

Dohled nad ptedskolnimi détmi je v plné odpovédnosti pedagogickych pracovniki, a to od doby

prevzeti ditéte od zdkonného zéastupce nebo jim poverené osoby az do doby jeho piedéni.

V ptipadé tirazu je ditéti poskytnuta okamzita prvni pomoc a nasledné je ihned informovan zdkonny
zastupce, se kterym je domluven dalsi postup feSeni vzniklé situace.

Pfi ndhlé nevolnosti je opét telefonicky informovéan zékonny zastupce a do doby vyzvednuti ditéte

je dit€ alespon ¢astecné mimo kolektiv ostatnich déti. Stolovani probiha ve tidé€ a dite, kterému je
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nevolno, je v prostoru ptilehlé herny na dohled ucitelky, protoze matetska Skola nevlastni stavebné

oddélenou izola¢ni mistnost.

Pii ndhlé nouzové a havarijni situaci zajistime stravu pro déti pfiméfenym zpusobem. Pfi
nemoznosti odstranéni zavady zptsobené napi. na dodavce elektiiny ¢i vodé do druhého dne,
budou zakonni zastupci informovani o tomto nouzovém a havarijnim stavu $kolni jidelny a jeji

provoz bude v nésledujici den (dny) omezen az do odstranéni vaznéjsi poruchy.

17. Zachazeni s majetkem

Zamgéstnanci jsou povinni ochranovat majetek Skoly a své véci pied poSkozenim a odcizenim.
Osaceni a jiné cenné osobni véci jsou povinni ukladat na uréeném misté. Skola nerué¢i za cenné
véci, které si zaméstnanec neuloZzil do své osobni skiinky. Napf. ani za mobilni telefon, ktery si

zaméstnanec nesmi nosit na vydejnu jidla.

18. Zavérecna ustanoveni

Kontrolu a aktualizaci provozniho fadu Skolni jidelny provadi feditelka Skoly.

Jeho dodrzovani je zavazné pro zaméstnance mateiské skoly 1 pro zdkonné zastupce ditéte.
Zmeény a doplnéni tohoto fadu jsou provadény Cislovanymi dodatky opatfenymi datem a idajem o
datu nabyti platnosti a i€innosti dodatku.

Provozni ad vstupuje v platnost dne 1.9.2023 s tc¢innosti od 1.9.2023

V Bykvi dne 1.9.2023 Mgr. Katefina Zakorova
reditelka Skoly
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